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VERKOSTUNGSNOTIZ

In der Nase saftig, Birne, gelber Apfel,
schone Wurze. Am Gaumen frisch, schone
Kernobstnuancen. Alles unterlegt mit
zarten Krauternoten.

VINIFIKATION

Behutsame Verarbeitung nach dem Prinzip der Gravitation,
ohne Pumpen. Pneumatische Ganztraubenpressung,
Vergarung und Ausbau im Stahltank ca. 6 Monate.

Verzicht auf Schonungen, Behandlungen und
Sterilfiltration.

REBSORTEN

Gruner Veltliner

CHRISI

SPEISENBEGLEITUNG WIEN BISAMBERG

GRUNER VELTLINER
Wiener Schnitzel, Canapés, Roast beef, Beef Tartar,
Barbecue und Grill.

Herkunft: Wien/Bisamberg Lagerung: Kuhl, am besten unter 12 °C Alkohol: 12,5 Vol.-%
Terroir: Flysch-Wiener Sandstein, Service: 6° - 8 °C Restzucker: 3,3 g/|
Lehm und L&ss Saure: 5,5 g/l

NAHRWERTE JE 100 ML
Brennwert 74 kcal / 310 kJ - Kohlenhydrate 1,1 - davon Zucker 0,3 - Salz O - Fett O - Eiwei3 0
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