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WEPHISTO

2023

BIO

EG

VERKOSTUNGSNOTIZ

Kraftiges Rubingranat, wdrzig, dunkle
Waldbeeren, Vanille, ganz dezente an
Waldboden erinnernte moosige Noten.
Ein wahnsinnig vielschichtiger Wein, der
durch seine Dichte und Wurze Uberzeugt.

VINIFIKATION

Selektive Handlese, rebeln ohne quetschen. Maischegarung
zwischen 20-28 Tagen, 24-monatiger Ausbau in 300|
Fassern, danach Vermahlung der Tranchen im grof3en
Holzfass. Ruhe, Reife und Integration fur weitere 6 Monate.
Verzicht auf Schénungen, unfiltriert abgefulit.

REBSORTEN

60% Blauer Zweigelt, 20% Merlot, 20% Cabernet Sauvignon

SPEISENBEGLEITUNG

Geschortes, Saltimbocca, Lamm, wlrzige Pasta, Bergkase.

Herkunft: Wien/Bisamberg Lagerung: Kuhl, am besten unter 12 °C
Terroir: Flyschsandstein und Service: 12° - 15 °C
Tonmineralien

NAHRWERTE JE 100 ML
Brennwert 78 kcal / 325 kJ - Kohlenhydrate 0,9 - davon Zucker 0,1 - Salz O - Fett O - Eiwei3 0
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CHRISI

MEPHISTO

Alkohol: 13,0 Vol.-%
Restzucker: 1,3 g/
Saure: 519/




