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VERKOSTUNGSNOTIZ

Vom kristallinen Gestein gepragt, Terroir pur.
Extraktreich, vollreifer Pfirsich, saftige

gelb leuchtende Marille, Zitronenmelisse.

Die fur Riesling typische Saure gesellt sich am
Gaumen dazu, sehr prdazise und klar. Hochst
elegant, jetzt schon ein Genuss, verfugt aber
ebenfalls Uber ein enormes
Lagerungspotential.

VINIFIKATION
Die Trauben werden von Hand geerntet, behutsame
Verarbeitung nach dem Prinzip der Gravitation, ohne
Pumpen. Maischestandzeit fur ca. 12 Stunden.
Vergarung und Ausbau im Stahltank, Lagerung auf der
Feinhefe fUr ca 8 Monate. Verzicht auf Schénungen,
Behandlungen und Sterilfiltration.
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REBSORTEN

Riesling

SPEISENBEGLEITUNG

Krautfleisch, Pekingente, asiatisch inspirierte Klche.

Herkunft: Wien/Bisamberg/Ried Lagerung: Kuhl, am besten unter 12 °C Alkohol: 13,0 Vol.-%
Zwerchbreiteln Schltzende Bepflanzung Service: 6° - 8 °C Restzucker: 2,7 g/l
sorgt fur ein besonderes Mikroklima Séaure: 6,6 g/l

Terroir: Wiener Sandstein mit kristallinen
Einschllssen

NAHRWERTE JE 100 ML
Brennwert 77 kcal / 323 kJ - Kohlenhydrate 1,3 - davon Zucker 0,5 - Salz O - Fett O - Eiwei3 0
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