INFORMATION

Alkohol: 13,5 Vol.-%
Restzucker: 11 g/I Vegan
Saure: 54 g/l

HERKUNFT
Wien/Bisamberg

oooo] LAGERUNG
2::2 Kuhl, am besten unter 12 °C

REBSORTE(N)
= Shiraz

SHIRA/
2016

PRAMIERUNGEN
Wein Guide Rot 21 - Glaser

,‘ Wein Guide Rot 21 - 89 Punkte

TERROIR
~— Flyschsandstein,
77" Kalkig mit hoher Drainage

SERVICE
- 13°-15°C

VINIFIKATION
Selektive Handlese, rebeln ohne quetschen. Maischegarung ca. 28 Tage,

30-monatiger Ausbau in 300l Fassern, danach Vermahlung der Tranchen im
groBen Holzfass. Ruhe, Reife und Integration fur weitere 6 Monate.
Verzicht auf Schonungen, unfiltriert abgeflllt.

VERKOSTUNGSNOTIZ
% Kraftiges Granat, dunkle Beerenfrucht, atherische Anklange, Dorrobst und Minze,

kraftige Tannine, ausgewogen und stoffig, druckvoll im langem Finish.

A - SPEISENBEGLEITUNG

H .
besten medium rare.

[l | '—|:|ﬂ Der Wein zum Steak! Entrecéte, Rib-Eye, Porterhouse, Flanksteak, am
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