DRUCT

ORUNER VEL T INER

INFORMATION

Alkohol: 12,5 Vol.-%
Restzucker: 3,7 g/I Vegan

Saure: 5,8 g/I Histaminarm
HERKUNFT

Alter Steinbruch/Ried Grabrissen
Wien/Bisamberg

oooo] LAGERUNG

2::2 Kuhl, am besten unter 12 °C

REBSORTE(N)
= Gruner Veltliner

2020

PRAMIERUNGEN
Wiener Landessieger 2021

,‘ Falstaff Punkte 90

TERROIR
~— Angeschwemmte, eiszeitliche
77~ Schotter, die bis an die

Oberflache ragen

SERVICE
- 6°- 8 °C

VINIFIKATION
Behutsame Verarbeitung nach dem Prinzip der Gravitation, ohne Pumpen.

Pneumatische Ganztraubenpressung, Vergarung und Ausbau im Stahltank ca. 6

Monate.

Verzicht auf Schonungen, Behandlungen und Sterilfiltration.

VERKOSTUNGSNOTIZ
% Nobel, wiirzig und frisch, eleganter Sortenvertreter mit Noten von gelben Apfel,

reife Grapefruit und zartem Pfeffer.

A . SPEISENBEGLEITUNG
=

[l | '—|:|[| Wiener Schnitzel, Canapés, Roast beef, Beef Tartar, Barbecue und Girill,
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CHRISI

BRUCH
GRUNER VELTLINER



