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INFORMATION

Alkohol: 13,0 Vol.-%
Restzucker: 3,5 g/I Vegan
Saure: 5,8 g/I Histaminarm

HERKUNFT
Wien/Bisamberg/Ried Kirchberg
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oooo] LAGERUNG

2:22 Kuhl, am besten unter 12 °C

REBSORTE(N)
= Traminer

VINIFIKATION
Selektive Handlese, Maischestandzeit ca. 12 Stunden. AnschlieBende Garung und
Lagerung in gebrauchten Fassern. Auf der Vollhefe fir rund 18 Monate.

Verzicht auf Schonungen, Behandlungen und Sterilfiltration.

VERKOSTUNGSNOTIZ
% Floraler Duft nach Rosen, exotische Noten von reifen Lychees. Massiv und
ausgewogen. Assoziationen von Butterstriezel und Blockmalz. Langer Nachhall.

A - SPEISENBEGLEITUNG

H Pilzgerichte, reifer Hartkase.
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@ Tiefgrindiger Loss, kalkreich.
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TERROIR

SERVICE
6°-8°C

[l | '—|:|[| Ganseleberpastete und klassisches Foie gras, geschmorrtes Kalb, cremige
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