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INFORMATION

Alkohol: 13,0 Vol.-% Bio

Restzucker: 10,4 g/l Vegan

Saure: 74 g/l Histaminarm

HERKUNFT TERROIR
Wien/Bisamberg/Ried Zwerchbreiteln — Wiener Sandstein mit kristallinen
Schutzende Bepflanzung sorgt 77" Einschlissen
flir ein besonderes Mikroklima

LAGERUNG SERVICE
Kuhl, am besten unter 12 °C : 6°-8°C
REBSORTE(N)

Riesling

RIED
ZWERCHBREITELN
Riesling

VINIFIKATION

Die Trauben werden von Hand geerntet, behutsame Verarbeitung nach dem
Prinzip der Gravitation, ohne Pumpen. Maischestandzeit flr ca. 12 Stunden.
Vergarung und Ausbau im Stahltank, Lagerung auf der Feinhefe flir ca 8 Monate.
Verzicht auf Schonungen, Behandlungen und Sterilfiltration.

VERKOSTUNGSNOTIZ

Vom kristallinen Gestein gepragt, perfekte physiologische Reife. Feiner, vollreifer
Weingartenpfirsich, saftige Marille, gleich ansprechend. Extraktreich, dicht,
passende Saurestruktur, Orangenzesten, Steinobst in feiner Auspragung. Eleganz
und Frische pur, Trinkvergntigen auf hohem Niveau.

SPEISENBEGLEITUNG

i = Krautfleisch, Pekingente, asiatisch inspirierte Kiiche.
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